
 

 

  
 
 
 
 
 
 

Casa Familia – Tagen und Feiern                                           
in familiärer Atmosphäre 

 
  
 
Der Name Casa Familia ist bei uns Programm: Ob Kinder, Senioren, Menschen mit 
Handicap oder Gruppen - unsere Familienferienstätte bietet jedem ideale 
Voraussetzungen für einen schönen Aufenthalt. Und das nicht nur aufgrund unserer top 
Lage mit kurzen Wegen zum Strand und zum Ortskern, den gemütlichen 
Komfortzimmern und dem modernen Restaurant mit Showküche. Als Haus der Familie 
verfolgen wir eine ganz besondere Philosophie: wir stellen den Geist der Familie in den 
Vordergrund, wobei besonders gegenseitige Rücksichtnahme und Respekt vor den 
Bedürfnissen der anderen großgeschrieben wird. Dadurch schaffen wir eine offene 
Atmosphäre, die Sie und Ihre Gäste begeistern wird. 
 
Ob Familien- oder Geschäftsfeier, Tagung oder Seminar - wir machen Ihre Veranstaltung 
zu einem ganz besonderen Erlebnis und freuen uns darauf, als Gastgeber Ihre 
individuellen Wünsche zu realisieren. Dabei steht Ihnen neben verschiedenen 
Räumlichkeiten auch modernste Technik zur Verfügung. 
 
Ob mit oder ohne Übernachtung - gerne erstellen wir Ihnen ein passgenaues Angebot 
entsprechend Ihrer Bedürfnisse und planen für Ihre Gäste ein attraktives 
Begleitprogramm. 
 
Für einen ersten Überblick haben wir unsere Leistungen und Angebote im Folgenden 
zusammengestellt und freuen uns darauf, Sie persönlich beraten zu dürfen. 
 
 
Ihr Casa Familia Team 
 
 
 
 
  
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
Unser Tagungsraum mit Bestuhlungsmöglichkeiten 
 

Fläche in m² 137 

parlamentarisch bis 80 Personen 

Kino bis 120 Personen 

U-Form bis 64 Personen 

Block 50 Personen 

Stuhlkreis 50 Personen 

Preis 100 €* 
   
*Diese Gebühr wird nur erhoben, sofern keine Tagungspauschale gebucht wird 
 
 
Casa Familia Tagungspauschale – ab 10 Teilnehmer für nur 35 € pro Person  
 

 Bereitstellung des Tagungsraumes inklusive Standardtechnik 
 Mittagessen inklusive Softdrink 
 Vormittagspause: Kaffee, Teeauswahl, ein kleiner Snack, Obstkorb 
 Nachmittagspause: Kaffee, Teeauswahl, Obstkorb und frischer Blechkuchen 
 Tagungsgetränke rechnen wir nach Verbrauch ab 
 
Unsere Standarttechnik beinhaltet:  
Overheadprojektor (250 Watt), Beamer, Leinwand, Flipchart mit Stiften und Papier 
Pinnwand, Moderatorenkoffer, Metaplanwand, Rednerpult, kostenfreies WLAN, 
Tagungsblöcke und Kugelschreiber für die Anzahl der Teilnehmer 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
Zusätzliche Tagungstechnik 
 
Es wird weitere Technik benötigt? Zum Beispiel haben Sie keine Pauschale gebucht, benötigen 
aber trotzdem ein Notebook? 
 

o Videoanlage (TV/DVD-Player)   25 € pro Tag 
o Notebook      25 € pro Tag 
o Mikrofonanlage mit Kabelmikrofon   50 € pro Tag 
o Zusätzliches Funkmikrofon    20 € pro Tag 

 
 
Serviceleistungen 

 Kostenfreie Aufbewahrung von Tagungsmaterialien bis zum Tagungstermin 
 Bestellung und Verteilung von Präsenten  
 Ausdruck und Vorbereitung von Tagungsmaterialien – Druckgebühr pro Seite 0,15 € 
 Kopierservice – Gebühr pro Seite 0,15 € 
 Faxservice – Gebühr pro Seite 0,20 € 
 Kinderbetreuung nach Absprache 
 
 

Rahmenprogramm 
 Für Gruppen ab 15 Personen unterstützen wir Sie gerne bei der Planung und 

Durchführung Ihres individuellen Rahmenprogramms (Veranstaltungen im Haus, 
Ausflüge, Entspannung, Wellness) 

 
 
Zimmerpreis* nach Saisonzeiten: 
 
Nebensaison    Zwischensaison   Hauptsaison 
03.01.-28.03.2021   28.03.-11.04.2021    
11.04.-02.05.2021   02.05.-13.06.2021   13.06.-12.09.2021  
     12.09.-31.10.2021    
31.10.-22.12.2021   22.12.-27.12.2021   27.12.-02.01.2022 
             
DZ 59 € pro Person   79 € pro Person     92 € pro Person 
EZ 65 € pro Person              93 € pro Person   106 € pro Person 
 
*Preis pro Person je Übernachtung ohne Tagungspauschale inkl. vielfältigem Frühstücksbuffet 
und reichhaltigem All-inclusive-Abendbuffet mit Getränken zum Abendessen und Nutzung des 
benachbarten Meerwasserhallenbades 
 
 
 
Gerne können Sie Ihre Tagung individuell gestalten und das Paket  
um zusätzliche Leistungen erweitern oder reduzieren. 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Stellen Sie sich aus den folgenden Vorschlägen Ihr individuelles Buffet Ihrer Wahl zusammen:  

 

Casa Buffet 
 

Vorspeisen zur Wahl 
Salatbuffet mit frischem Kopfsalat, Rauke und cremigem Sauerrahmdressing 

Hausgemachter Gurkensalat und Karottensalat mit Zitrone und Thymian 
Perlgraupensalat mit geschmorter Paprika und Petersilienschmand 

Leichter Waldorfsalat mit Joghurt und Matjes 
Katenschinken mit Gewürzgurken und Senffrüchten 

Geräucherte Lachsforelle mit gebackenen Kapern und Crème fraîche 
Rosa Roastbeef mit Sauce Tatar 

 
*** 

 
Suppe 

Erbsensuppe mit gerösteten Kasselerwürfeln und Schnittlauch 
Ofenfrisches Sauerteigbaguette 

 
*** 

 

Hauptgang 
Krustenbraten geschmort mit Pale Ale, mildem Weinsauerkraut und Butterknöpfle 

Geschmorte Ochsenbacken mit Perlzwiebeln und Champignons, Brokkoli und Kartoffelstampf 
Gedämpfter Kabeljau mit Weißweinsauce, Zitronenspitzkohl und Weichweizen-Risotto 

Miesmuschel-Pfanne mit Wurzelgemüse, leicht tomatisiert mit Aioli und Baguette 
Gebackene Kartoffeltaschen mit Kräutersauce und sautierter Zucchini 

Vollkorn Penne Rigate mit vegetarischer Bolognese und gehobelten Mandeln 
 

*** 
Dessert 

Crème brulée 
Süße Dickmilch mit gelben Früchten und Krokant 

Rote Grütze mit klassischer Vanillesauce 
Cremiger Schokoladenpudding mit geschlagener Sahne 

 
 

4 Vorspeisen / 1 Suppe / 2 Hauptgänge / 2 Desserts 29 € pro Person 
6 Vorspeisen / 1 Suppe / 3 Hauptgänge / 3 Desserts 39 € pro Person 
7 Vorspeisen / 1 Suppe / 4 Hauptgänge / 4 Desserts 59 € pro Person 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Sommerliches Buffet 
 

Vorspeisen zur Wahl 
Römersalat, marinierte Gurkenwürfel, Croûton und Ceasar-Dressing 

Salat von weißen Bohnen mit Tomatenvinaigrette und Nachos 
Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, Pinienkernen und Basilikumpesto 

Fenchelsalami, Artischocken und Rucola 
Mediterraner Brotsalat „Panzanella“ mit Tomate, Olive und Basilikum 

Antipasti mit Zucchini, marinierten rosé Champignons, Auberginen und Paprika 
Kalbsrücken, rosa gebraten mit Thunfischcreme, Kapern und Matcha Tee-Öl 

Crevettensalat mit Apfel, Lauch und Sellerie, mariniert mit Schnittlauchvinaigrette 
 

*** 
Suppe 

Mediterrane Gazpacho mit Basilikum und Croûtons 
Hausgebackene Focaccia und Olivenöl 

 
*** 

Hauptgang 
Langsam gegarter Kalbstafelspitz mit Tomaten-Zwiebel Salsa, zweierlei Zucchini und 

Selleriepüree 
Gebratenes Hüftsteak mit Pfefferjus, Roten Zwiebeln und Sesam-Möhren, dazu geröstete 

Kartoffelwürfel 
Gebratene Lachsforelle mit Thymiansauce, Romanesco und gratinierter Polenta 

 
Gedämpfter Tiefseehecht mit Kräuteröl, Paprika-Möhrengemüse und Knoblauchbaguette 

 
Tarte von Bunten Rüben mit salzigem Mürbeteig, Kerbel und Tomaten-

Sonnenblumenkerncreme 
 

Ravioli gefüllt mit Pilzen in Rosmarinsauce mit gehobeltem Parmesan und Frühlingslauch 
 

*** 
Dessert 

Erdbeermousse mit Erdbeermark und Krokant 
Joghurt-Vanille-Törtchen mit Biskuitboden 

Panna cotta mit Mangoragout 
Klassisches Mousse au Chocolat mit eingelegten Kirschen 

 
4 Vorspeisen / 1 Suppe / 2 Hauptgänge / 2 Desserts 39 € pro Person 
6 Vorspeisen / 1 Suppe / 3 Hauptgänge / 3 Desserts 49 € pro Person 
8 Vorspeisen / 1 Suppe / 4 Hauptgänge / 4 Desserts 59 € pro Person 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
BBQ Buffet 

 
Vorspeise zur Wahl 

Salatbuffet mit knackigen saisonalen Blattsalaten, Strauchtomaten, Gurke und heimischem 
Zuckermais 

Hausgemachter Kartoffelsalat und Nudelsalat 
Karottensalat abgeschmeckt mit Thymian und Zitrone 
Klassischer Waldorfsalat mit Walnüssen und Sellerie 

Antipasti mit Zucchini, marinierten rosé Champignons, Auberginen und Paprika 
Tomate und Mozzarella mit Gartenkräuterpesto 

Katenschinken mit Cantaloupe-Melone 
 

*** 
Hauptgang  

Gegrilltes Nackensteak, Bratwurst 
Marinierte Hähnchenbrust, Lachsforellensteaks und Kräutergrillkäse 

Halbe gegrillte Ofenkartoffeln, Baguette, Hefebrötchen gefüllt mit Kräuterbutter 
dazu BBQ-Sauce, Café de Paris Butter, Senf, Ketchup und Kräuterquark 

 
*** 

Dessert 
Frisches mundgerecht geschnittenes Obst, Wassermelone, Ananas, Pitahaya und Weintrauben 

Gegrillte Bananen mit Rosmarinhonig und Vanille-Mascarponecreme 
Auswahl an hausgemachten Eistees 

 
34 € pro Person 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
 

Kaffepausen I Für den Hunger zwischen den großen 
Mahlzeiten* 

 
Eine Tasse Kaffee, ein bisschen Smalltalk und dazu ein kleiner Snack? Mit unserer Auswahl an 
süßen und herzhaften Kleinigkeiten kommen Sie gestärkt durch den Tag. 
 
Kuchen         
Gemischter Blechkuchen I kleine Stücke      1,70  
Butterkuchen          2,30  
Kirschkuchen I Butterstreusel I rund       2,80  
Käserahmkuchen I ohne Rosinen I rund      3,50  
Zwetschgenkuchen I Butterstreusel I rund      3,50  
Torten auf Anfrage   
 
Süße Pause 
Kleine Plunderteilchen I ofenfrisch       1,10  
Mini Schokocroissant          1,60  
Auswahl an Keksen I 5 Personen       5,90  
 
Herzhafte Pause 
Frisch gebackene Laugenbrezel mit Hagelsalz     1,00  
Frisch gebackene Mini Buttercroissants I belegt mit Schinken und Käse  1,20  
Kleine Weltmeisterplunder I gefüllt mit Philadelphia -Frischkäse   1,90   
 
Fruchtige Pause 
Frisches Obst I mundgerecht geschnitten*       1,20  
Heidelbeer-Buttermilch-Smoothie I im Weckglas     2,10  
Bunter Obstkorb der Saison I 5 Personen               12,50  
 
Alle Preise verstehen sich je Stück bzw. Portion. Mindestabnahme von 10 Stück je Sorte 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Belegte Brötchen I Canapés I Stullen I Sandwiches* 
 
Belegte Brötchen “Ahlbeck“          2,10 €  
Roggen- I Mehrkorn- I Bäckerbrötchenhälften belegt mit 
- Gouda I Schwarze Johannisbeerchutney 
- Kochschinken I körniger Senf   
- Brie I Feigensenf      
- Geräucherte Putenbrust I Aprikosenchutey 
- Tomate I Mozzarella I Basilikumpesto 
 
 
Belegte Brötchen “Heringsdorf“       3,10 € 
Roggen- I Mehrkorn- I Bäckerbrötchenhälften belegt mit  
- Nordseekrabben I Cocktailsauce I Kerbel     
- Französischer Frischkäse I Schnittlauch     
- Katenschinken I Cornichon     
- Geräucherter Lachs I Sahnemeerrettich     
- Rosa gebratenes Roastbeef I Remouladensauce     
 
 
Canapés “Zinnowitz“        1,90 € 
Weizenkaviarbrot I Sechskornkaviarbrot belegt mit    
- Gouda I Schwarzes Johannisbeerchutney  
- Kochschinken I körnigem Senf   
- Brie I Feigensenf      
- Geräucherte Putenbrust I Aprikosenchuntey     
- Tomate I Mozzarella I Basilikumpesto     
 
* Alle Preise verstehen sich je Stück bzw. Portion. Mindestabnahme von 10 Stück je Sorte. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

Ihr Weg zu uns 
 

 

... mit dem Auto 
 

aus dem Süden kommend:  
 Von Berlin A11 Richtung Stettin 
 ab Autobahnkreuz Uckermark auf die 

A20 Richtung Stralsund bis zur 
Abfahrt Gützkow 

 weiter auf der B 111 über Wolgast bis 
zum Ostseebad Zinnowitz. 

 
aus Richtung Nord / West kommend:  
 Von Hamburg über die A1 bis Lübeck 
 dann auf die A20 an Rostock vorbei 

bis zur Abfahrt Gützkow weiter auf der 
B 111 über Wolgast bis zum 
Ostseebad Zinnowitz 

 
 

 
 

 
… per Bahn 

 von Berlin oder Hamburg über 
Züssow zum Zielbahnhof Ostseebad 
Zinnowitz 
ca. 800 m Fußweg bis zum Casa 
Familia I kostenloses Shuttle nach 
Rücksprache 

 
… mit dem Flugzeug 

 Verbindungen aus ganz Deutschland über 
Berlin oder direkt zum Flughafen Heringsdorf 
(von Mai bis Oktober) 
 
... mit dem Fahrrad 

 Europäische Fernwanderwege 
 Atlantik – Nordsee – Ostsee 
 Mecklenburgische Seenplatte – Stralsund – 

Usedom   
  

 
 
 

 

  
 



 

 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Wir würden uns freuen, Sie in unserer 
Familienferienstätte begrüßen zu dürfen                                 

und wünschen Ihnen eine gelungene Veranstaltung! 
 
 

Ihr Casa Familia Team 
 
 
 

 


